VORSPEISEN

BUNTER BLATTSALAT A13.7.5 €

mit Schalotten-Dressing, Frichten und hausgebackenem Brot
mixed leaf Salad with shallot dressing, fresh fruits, and house-baked bread

KALTE GURKEN-AVOCADO SUPPE 6 10.5 €

mit gebratenen Pfifferlingen
chilled cucumber-avocado soup with sautéed chanterelle mushrooms

ZUCCHINI-SPINAT SUPPE 6 9.5 €

mit Zitronen-Schmand
zucchini-spinach soup with lemon sour cream

CEVICHE VOM KABELJAU AD 14.5 €
marinierter roher Kabeljau mit Limettengel,

Baby Mangold, roten Zwiebeln und gebackenen dtinnen Teigstlickchen
cod ceviche with lime gel, mizuna, red onion, and crispy‘baked filo pastry ‘

GEFLAMMTER KALBSRUCKEN 1,3,L 14.5 €

mit Pfirsich-Chutney, Radieschen und Krautersala
flame-seared veal loin with peach chutney, radishes, and herb salad

~FRANKENHORSTER" TELLER 19.5 €
Wir servieren Ihnen Ceviche vom Kabeljau,
geflammten Kalbsricken, Anti-Pasti, Zucchini-Spinat-Suppe
und einen Scampi
We serve you cod ceviche, torched veal loin, antipasti,
zucchini and spinach soup, and a scampi.




HAUPTGANGE

TAGLIATELLE Ac,G16.5 €

mit Zuckerschoten, Minze und Ricotta
tagliatelle with sugar snap peas, fresh mint, and ricotta

SALTIMBOCCA VOM KABELJAU 1,3,9,A,0 25.5 €

mit Tomaten-Chili-Sugo, Aubergine und Oliven-Couscous
saltimbocca-style cod with tomato & chili sugo, eggplant, and olive Couscous

ROSA GEBRATENER RINDERRUCKEN ,, TAGLIATA" 1,A,1,L 28.5 €
mit Rémersalat, geschmolzenen Tomaten, Jus,

Parmesan und Croutons
pink-roasted beef “tagliata” with baby romaine lettuce,
slow-roasted tomatoes, jus, and parmesan

GEBRATENE MAISHAHNCHENBRUST A,p,G,1,L 25.5 €

mit Limonen-Sauce, wildem Brokkoli und Erbsen-Minz-Piree
pan-seared corn-fed chicken breast with lime sauce)\wild broccoli
and pea & mint purée




KLASSIKER

BUNTER BLATTSALAT A13.12.5 €

mit Schalotten-Dressing, Frichten und hausgebackenem Brot

mit 3 SCAMPI 20.5 €
mit HOHNCHEN 17.5 €
mit LACHS 19.5 €

mixed Llaf salad with shallot dressing, fresh fruits, and house-baked bread
served with your choice of Scampi, Chicken, or Salmon

SCHWEINESCHNITZEL ,WIENER ART" A,c 25.5 €
mit zerdrickten, gebackenen Rosmarin-Kartoffeln und
Gurken-Radieschen-Salat
viennese-style schnitzel with smashed backed rosemary potatoes
and cucumber & radish salad

~SURF AND TURF" VOM ZANDER A,D,G,1.24.5 €
gebratenes Zanderfilet und Blutwurst)
mit Jus, Bohnen und rauchigem Sellerie-Pliree
surf & turf of pike-perch and black pudding with jus, green keans,
and smoked celeriac purée




STEAK

RIB EYE STEAK 250g / dry age 1 36.0 €
rib eye steak / dry age

LAMMKOTELETTE 300gDp,3 26.5 €
lamb chop

WILDSCHWEINRUCKEN 2509 26.5 €
wild boar saddle

Zu jedem Steak servieren wir GrillgemUuse, Parmesan-Pommes
und eine raffinierte Jus.
We serve each steak with grill vegetables, parmesan fries,
and a refined jus.




DESSERT

EISCREME c,Gje 2.5 €
Vanille & Schokolade
Vanilla & chocolate ice cream

ERDBEER-BASILIKUM-PARFAIT A, c,GH12.5 €

mit Buttermilch-Espuma und Pistazien-Crunch
strawberry & basil parfait with buttermilk espuma and pistachio crunch

+CHEESECAKE" FRISCHKASE-CREME a,c,G,H 11.5 €

mit Amarettini, Pfirsich und Himbeersorbet
cheesecake" cream cheese mousse
with amarettini, peach, and raspberry sorbet

~FRANKENHORSTER" ZARTE VERSUCHUNG 19.5 €
Wir servieren Ihnen das Erdbeer-Basilikum-Parfait,

ein Dessert des Tages und eine Kugel Eis
We serve you the strawberry-basil parfait,
a dessert of the day and a scoop of ice cream.
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