
 

MITTAGSKARTE 

 

 

SELLERIE-BIRNEN SUPPE  G,I  9.5  € 

mit Blauschimmelkäse 
celery and Pear soup with blue cheese 

 

 
ENTEN-RAGOUT FIN A1,C,G  13.5 € 

geröstetem Brot, karamellisiertem Rotkohl 
toasted bread with caramelized red cabbage 

 
 

GEBACKENE KÜRBISSPALTEN I,J,L 14.5 € 

Cranberry-Chutney und Orange 
baked pumpkin wedges with cranberry chutney and orange 

 
 

½ ENTE  3,A1,C,G,I,L 31.5 € 
mit Jus, Quitten – Rotkohl und Kartoffelklöße 

half duck with jus, quince red cabbage, and potato dumplings 

 

 
SCHWEINESCHNITZEL „WIENER ART“ A1,C,G,J,L,1,3 27.0 € 

Kartoffelspecksalat, Preiselbeeren, Beilagensalat und Speckdressing  

viennese-style schnitzel and potato with Cranberries, side salad and bacon dressing 

 
 

GESCHMORTER RINDERBRATEN G,I,L 23.5  € 

mit Vanille-Jus, gerösteten Wurzelgemüse und Cremiger Parmesan-Polenta 
braised beef roast with vanilla jus, roasted root vegetables, and creamy Parmesan polenta 

 
 

GEBRATENES FORELLENFILET  D,G,I 21.5  € 

mit Schwarzwurzeln und Kartoffel-Meerrettichstampf 
Pan-seared sea bass fillet with black salsify and mashed potatoes with horseradish 

 
 

TAGESDESSERT  
dessert oft the day 

 


